Zwetschgenkuchen mit
Quarkguss

Von Kuchenfee

Blechkuchen mit Pflaumen und Quark Guss, oh my! Frische
Zwetschgen vom Blech sind mit etwas Zimtzucker und frischer Sahne
doch ein wahrer Genuss, oder?

VORBEREITUNG BACKZEIT RUHEZEIT GESAMT
5 min 40 min n/a 45 min

16 Stiicke - Schwierigkeit: Mittel



Zutaten

Werkzeuge

HEFETEIG

380g
358

1/2
Wiirfel

180 ml

1Xx

508

1/2 TL

Mehl
Zucker

Hefe

Milch

warm

Ei
Raumtemperatur
Butter

weich

Salz

QUARKGUSS

500 g

120 ml
8og
1 Paket

8og

Quark
Raumtemperatur
Milch

Zucker
Puddingpulver
Vanille

Eier
Raumtemperatur
Butter
geschmolzen
Vanille

Vanillezucker, Mark oder Aroma

AUSSERDEM

1kg

Zwetschgen
Zimtzucker, nach Wahl

nach Wahl

Backblech
Backrahmen
Waage
Schneebesen

Schiissel

Kuchenfee Lisa

https://kuchenfee.de/rezepte/zwetschgenkuchen-mit-quarkguss/
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