Erdnussbutter Kasekuchen
No-Bake

Von Kuchenfee

Dieses Rezept ist ausgelegt fiir eine 26¢cm Springform. Es ist optimal fiir
8-10 Stiicke.

VORBEREITUNG BACKZEIT RUHEZEIT GESAMT

n/a n/a n/a n/a

Schwierigkeit: Mittel

Zutaten

220 g Vollkornbutterkekse
80 g Butter
geschmolzen
530 g Frischkise
140 g Puderzucker
300 g Vollmilch Schokolade
geschmolzen

400 g Erdnussbutter

Zubereitung

Zerkleinere die Kekse zu grobem Sand. Gib die fliifige Butter dazu und verriihre alles griindlich. Driicke
die Masse in eine Springform die zuvor mit Backpapier ausgelegt wurde.

Frischkise cremig rithren. Puderzucker unterrithren. Erdnussbutter unterriihren. Eventuell ist es
hilfreich die Erdnussbutter kurz in der Mikrowelle zu erwdrmen um sie etwas weicher zu machen.

Fliissige Schokolade unterriihren.

Die Creme auf den vorbereiteten Boden verteilen und glatt streichen. Mindestens 2h kiihlen bevor
serviert wird.
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